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INTRODUCCION

En México ‘Ataulfo’ es uno de los cultivares de mango mas importantes
para exportacion ya que alcanza hasta el 25.3% del total exportado
(EMEX A. C., 2007). Es originario de Chiapas pero se ha extendido a
Nayarit, Sinaloa y Guerrero (SIACON-SAGARPA, 2007). Pese a que ya se
tiene una referencia térmica asociada a la madurez de cosecha (1500 a
1600 UC acumuladas a partir de plena floracion; Osuna et al., 2007), se
sigue dependiendo de muestreos destructivos para confirmar el
momento apropiado de cosecha, lo que aunado al tiempo invertido,
implica la pérdida considerable de frutos que causa mermas a
productores y empacadores. La fluorescencia de clorofila es una técnica
no destructiva que permite monitorear el desarrollo y maduracién de
frutos (Schreiber et al.,, 1995) y se ha usado con éxito en papaya,
guayaba, manzana y uva.

OBJETIVOS

Determinar la viabilidad de la fluorescencia de clorofila para establecer la
madurez de cosecha en mango ‘Ataulfo’.

MATERIALES Y METODOS

Durante la temporada 2008 se realizaron tres estudios: a) Correlacion de
la fluorescencia con caracteristicas visuales externas y parametros
destructivos durante las ultimas cinco semanas de desarrollo del fruto
previas a la cosecha; para ello se marcaron 30 frutos de maduracion
similar en un arbol de mango ‘Ataulfo’. Cada semana se cosecharon seis
frutos a los cuales se les midié fluorescencia y caracteristicas fisico-
quimicas, b) Correlacion de la fluorescencia con caracteristicas visuales
externas y parametros destructivos al momento de cosecha; para ello se
muestrearon tres huertos (Abelardo, Cesix y Jalco). En cada huerto se
cosecharon 20 frutos maduros y 20 inmaduros acorde a caracteristicas
visuales externas. Se tomaron lecturas de fluorescencia y
caracteristicas fisico-quimicas, y c) Correlacion de la fluorescencia con
caracteristicas visuales externas y parametros destructivos durante la
maduracion de frutos almacenados bajo simulaciéon de mercadeo; en los
tres huertos mencionados en el estudio anterior, se tomaron 50 frutos en
madurez fisiolégica, los cuales se almacenaron bajo simulacién de
mercadeo (22 + 2 °C; 75 £ 10 % HR) y se analizaron al inicio y cada tres
dias hasta alcanzar la madurez de consumo. Se midié fluorescencia y
caracteristicas fisico-quimicas. La fluorescencia se midi6 con un
medidor portatii Modelo OS1-FL de Optisciences, reportando

fluorescencia minima (Fo), fluorescencia maxima (Fm) y la relacién de
fluorescencia variable con fluorescencia maxima (FvFm). Las variables
destructivas fueron: color externo (colorimetro Minolta CR-10); firmeza
(penetrémetro Chatillon Modelo DFE-050); color de pulpa (colorimetro
Minolta CR-10) y sélidos solubles totales (refractometro Atago PAL-1).
Se realiz6 analisis de correlacion y analisis de varianza (SAS, 1998).

Figura 1. Determinacién de fluorescencia (a), Color externo (b), Firmeza
(c), color de pulpa (d) y Sélidos Solubles Totales (e)

RESULTADOS Y DISCUSION

EXPTO 1. Durante el desarrollo y maduracion de fruto sélo fluorescencia
minima (Fo) correlacioné con el color externo (r = -0.52, P = 0.0036) pero
no con firmeza, color de pulpa, ni sélidos solubles.

2w
I

BE388

Fluorescencia méxima

om0

C=ror]

Relacion Fy Fm

Semana

cara A

Color de Cas

Colordo Ciscara A

S6idosSolbls Totales

E %%
i

EXPTO 2. No se detecté correlacion significativa entre las tres variables de
fluorescencia evaluadas y las caracteristicas externas y parametros
destructivos al momento de la cosecha.
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EXPTO 3. Las variables de fluorescencia evaluadas correlacionaron con
firmeza y color de pulpa (r de 0.42 a 0.71, P < 0.01) y con color de cascara

y sélidos solubles totales (r de -0.49 a -0.86, P < 0.01) durante la maduracién
de los frutos almacenados bajo simulacién de mercadeo.
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CONCLUSIONES

» Aunque preliminares, los resultados indican que la fluorescencia
de clorofila puede ser una técnica no destructiva viable para la
determinacion de madurez de cosecha del mango ‘Ataulfo’.
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